
Miel natural de Uruguay.

Natural honey from Uruguay.



Con 5 hectáreas de tierra fértil por
habitante –seis veces más que el
promedio mundial– y una importante
reserva de agua potable, Uruguay es el
primer país en el mundo con el 85% de
su territorio destinado a la producción
natural.

Grandes extensiones de tierra fértil,
cuencas, praderas y montes naturales,
enriquecidos por vastas áreas de flora,
hacen que sea posible la producción
natural preservando el medio ambiente.

Su ubicación geográfica entre los 30° y
36° de latitud es sumamente favorable
para el desarrollo de la apicultura,
actividad dentro de la que Uruguay está
exportando miel desde 1963.

Uruguay Natural: donde crece la apicultura.
De las 126 toneladas exportadas en un
comienzo, en 1976 se pasó a más de
1.000. Diez años más tarde, se llegó a
exportar más de 3.000 toneladas. En los
últimos años, siguieron creciendo,
ubicándonos entre los principales
exportadores de miel de toda América
del Sur.

Datos estadísticos muestran un
crecimiento significativo en la demanda
internacional de productos apícolas. Los
productos uruguayos han penetrado
mercados tan exigentes como Alemania,
Estados Unidos, España, Reino Unido,
Bélgica, Canadá, Austria, Suiza y Brasil.

With 5 hectares of fertile land per
inhabitant –six times the world average–
and an enviable supply of fresh water,
Uruguay is first in the world with 85% of
its territory used for natural production.
Great expanses of fertile land, watersheds,
prairies and natural woodlands, enriched
by wide extensions of sweet flora areas,
make natural production viable in a way
that is friendly to the environment.

Its geographic location, between the 30°
and 36° latitudes, are extremely favorable
for the development of apiculture.

Natural Uruguay: where apiculture grows.

Since 1963 Uruguay has exported honey.
Originally, exports totaled approximately
126 tons. In 1976 more than 1.000 tons
were produced. Ten years later, exports
tripled to more than 3.000 tons. In the
last few years, exports have grown
constantly, placing Uruguay as one of the
main exporters of honey in all of South
America.

Statistics show significant growth in
international demand for apicultural
products. Uruguayan products have
penetrated such demanding markets as
Germany, the United States, Spain, the
United Kingdom, Belgium, Canada, Austria,
Switzerland and Brazil



Honoring its tradition as a natural production
country, a large part of the Uruguayan
territory is ideal for organic apiculture which
has been certified by German companies,
and whose products are exported
throughout the world.

Uruguayan honey for export has the
following characteristics:
. Humidity : less than 19%
. HMF : max 15 Mg/kg.
. Diastase : min 10
. Acidity: less than 40 mg/kg.
. Meets all EU and U.S. required standards

Other Products:
. Propolis is continually exported to Germany
and Brazil. Flavonoid levels of propolis are
comparable to best in the world. 

. Uruguay has also begun exporting bee
packets.

Uruguayan Honey to the World.

Honrando su tradición de producción
natural, gran parte del Uruguay es ideal
para la apicultura orgánica la cual ha sido
certificada por compañías alemanas y cuyos
productos son exportados a todo el mundo.

Sus características son las siguientes:
. Humedad: menos del 19%
. HMF: max 15 Mg/kg.
. Diastasa: min 10
. Acidez: menor a 40 mg/kg.
. Cumple con los niveles exigidos por
  U.E y E.E.U.U.

Otros productos:
. Se exportan Propóleos a Alemania y
Brasil, ya que los niveles de flavonoides
del propóleo uruguayo están a la altura
de los mejores del mundo.

. También se exportan abejas.

Miel Uruguaya de calidad para el mundo.

Algunas de la garantías de calidad:

Registro obligatorio de apicultores
Permite controlar la ubicación de los
apiarios. Con este sistema, Uruguay
logra casi un 100% de trazabilidad.

Certificación
El laboratorio oficial del país, LATU
(Laboratorio Tecnológico del Uruguay),
certifica la calidad. Analiza los productos
a exportar con los más altos estándares
de exigencia. Los productos reciben
certificación zoo sanitaria y de origen
realizada por la Dirección de Laboratorios
Veterinarios del Ministerio de Ganadería,
Agricultura y Pesca. La gran calidad
proviene de la capacidad técnica y el
nivel de conocimiento de los apicultores
uruguayos, considerados entre los mejores
del mundo en el manejo de colmenas.

Quality Guarantee:
Mandatory registration of beekeepers
Keeps the location of apiaries under control.
Through this method, Uruguay achieves
almost 100% traceability.
Certification
The official laboratory of the country, LATU
(Technology Laboratory of Uruguay), certifies
quality. This lab strictly analyzes all
apicultural products destined for export
with standards as high or higher than those
of countries that purchase bee products.
All products also receive zoo sanitary and
origin certification completed by the
Administration of Veterinary Laboratories
(DILAVE - Dr. Miguel C. Rubino) from the
Ministry of Cattle, Agriculture, and Fishing.
A highly important quality factor is the
technical capability and knowledge level
of beekeepers. Uruguay's beekeepers are
regarded among the best in the world with
respect to the handling of beehives.



Aroma suave y sabor delicado: La relación
fructosa - glucosa es de entre 1.10 y 1.30.

Características de otras variedades de miel:
. El color de la miel Poliflora es de entre
45 y 65 mm pfund. Es muy aromática y
sabrosa.

. La miel Eucalyptus se produce cada vez
más por el aumento en la forestación en
la última década. Esta miel varía entre 60
y 80 mm pfund y se reconoce por su
aroma y sabor pronunciados.

. Uruguay también produce mieles muy
claras (menos de 35 mm pfund), mieles
muy oscuras (salvaje), y mieles citrus. En
las mieles oscuras se ha identificado una
correlación importante entre color y niveles
de polifenol, lo que da a las mieles
uruguayas un mayor poder antioxidante.

Favorable climatic conditions: Excellent
for the development of apiculture in all
of Uruguay’s territory.

Abundant sweet flora that gives honey its
natural characteristics: Sweet flora is very
abundant, originating from the existence
of many cattle farms. This gives our honey
highly valued natural characteristics.

Local Bees have good resistance to
diseases: As a consequence Uruguayan
products are esteemed for their high
quality and the absence of residues.

Color: Uruguayan honey has a color
ranging between 35 and 50 mm pfund,
thanks to clover and lotus meadowlands.

Smooth aroma and delicate taste: The
fructose to glucose relationship is between
1.10 and 1.30.

Production Characteristics.

Condiciones climáticas favorables:
El clima es ideal para el desarrollo
de la apicultura en todo el territorio
uruguayo.

Abundante flora melífera que da a la
miel sus características naturales:
La flora melífera es muy abundante.
Esto brinda a nuestra miel características
naturales muy apreciadas por los
consumidores.

Abe jas  l o ca l es  res i s t en tes  a
enfermedades:  Por esto, los productos
uruguayos son muy apreciados por su
alta calidad y ausencia de residuos
tóxicos.

Color: Su color ronda entre los 35 y 50
mm pfund, por la existencia de muchas
praderas de trébol y lotus.

Características de producción.

Characteristics of other honey varieties:
. Poliflora honey ranges in color between
45 and 65 mm pfund. It is very aromatic
and tasty

. Eucalyptus honey is being produced
more and more due to the increase in
forestation over the last decade. This
honey varies between 60 and 80 mm
pfund and is easily recognizable for its
strong aroma (just like the eucalyptus
flower) and its very pronounced flavor.

. Uruguay also produces very clear honeys
(less than 35 mm pfund), very dark honeys
(natural / wild), and citrus honeys. In dark
honeys, a strong correlation between color
and polifenol levels has been identified,
giving Uruguayan honey a greater
antioxidant capacity.



. Honey: in bulk and bottled.

. Beeswax.

. Propolis: processed and unprocessed.

. Bee Venoms.

. Bee packets.

. Queens.

. Organic products:
  Honey, Beeswax and Propolis.

Export products.

. Miel: a granel y envasada.

. Cera de abeja.

. Propóleo: procesado y sin procesar.

. Veneno de abeja.

. Paquetes de abejas.

. Abejas reinas.

. Productos orgánicos:
  Miel, Cera de abeja y propóleo.

Productos de exportación.

Why should you buy Uruguayan natural
Honey and other bee hive products?

. Excellent natural conditions.

. State of the art technology.

. Highly developed bee production
 (systematic queen renewal).

. Beekeepers trained by apiculture experts.

Por qué deberíamos adquirir mieles
naturales y otros productos apícolas del
Uruguay:

. Condiciones naturales privilegiadas.

. Tecnología de última generación.

. Producc ión apícola a l tamente
desarrollada (renovación sistemática de
reinas).

. Apicultores capacitados por técnicos.

Porque el gran desarrollo tecnológico, los profesionales altamente capacitados y su medio
ambiente sin contaminar hacen de Uruguay un país NATURAL.

Uruguay; its significant technological development, highly trained professionals,
and unadulterated environment make it a NATURAL country.
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